
 

 
 

LUNCH 
11.30 – 13.30 

STARTERS 

TUNA SALAD 

Coconut Milk | Lime | Hazelnuts 

ONION–POTATO SOUP 

Croutons 

6 starter | 18 main course 

RAVIOLI 

CAPPELLACCIO 
Lobster | Corn–Saffron Cream | 

Lime Panko 
28 

PIZZICATI 

Braised Beef | Red Wine Sauce |  

Parmesan Chip 

27 

RAVIOLONE 
Lemon | Thyme Sauce |  

Toasted Pine Nuts 
24 

SPECIAL 

COD FILLET “ALLA SICILIANA” 

Tomatoes | Olives | Capers | 

Pea–Potato Purée 

29 

ASK FOR OUR GLUTEN-FREE OPTION  

DESSERT 

CHOCOLATE ROLL 

Vanilla Ice Cream 

9 

 
 

Z’MITTAG 
11.30 – 13.30 

VORSPEISE 

THUNFISCHSALAT 

Kokosmilch | Limette | Haselnüssen 

ZWIEBEL-KARTOFFELSUPPE 

Croûtons 

6 Vorspeise | 18 Hauptgang 

RAVIOLI 

CAPPELLACCIO 

Hummer | Mais-Safran-Creme |  

Limetten-Panko 

28 

PIZZICATI 
Geschmortes Rindfleisch | Rotweinsauce | 

Parmesanchips 
27  

RAVIOLONE 
Zitrone | Thymiansauce |  
Gerösteten Pinienkernen 

24 

SPECIAL 

KABELJAUFILET „ALLA SICILIANA“ 

Tomaten | Oliven | Kapern |  

Erbsen-Kartoffel-Püree 

29 

FRAGEN SIE NACH GLUTENFREIEN OPTIONEN 

DESSERT 

SCHOKOLADEN-ROLLE  

Vanilleglacé 

9  

All prices are in CHF and include 8.1% VAT.  
Your service team will be happy to inform you about origin and allergens.  

Alle Preise sind in CHF und inklusive 8.1% MWST.  
Ihr Service-Team informiert Sie gerne über Herkunft und Allergie-Hinweise. 



 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

AGNOLO 

M
EZZALUNA

RAVIOLONE 

TORTELLO

CAPPELLACCIO

Thunfisch – Zentralpazifik 
Hummer – Europa 

Rind - Italien  
Kabeljau - Europa 

Brot – Bossard Beck 
 


